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ASTELEHENA LUNES -

'URTARRILA ENERO

ASTEARTEA MARTES

13 Cal. 759 H.C. 115 Lip. 23 P. 30

+ BARAZKI PAELLA

+ OILASKO IZTER ERREA -

* LAU URTAROKO ENTSALADA
* FRUTA

* PAELLA VEGETAL

+* MUSLO DE POLLO ASADO

+ ENSALADA CUATRO
ESTACIONES

*FRUTA

20 Cal. 836 H.C. 114 Lip. 31 P. 33

ASTEAZKENA MIERCOLES

01

OSTEGUNA JUEVES

08 Cal. 737 H.C. 75 Lip. 34 P. 37 o 9 Cal. §19 H.C. 103 Lip. 34 P. 32

07 Cal. 851 H.C. 119 Lip. 31 P. 32

"+ KIRIBILAK TOMATEAREKIN

* LEGATZ XERRA ERROMAKO
ERARA

+LIMOIA

* FRUTA

+ CARACOLILLOS CON TOMATE

+ FILETE DE MERLUZAA LA
ROMANA

+LIMON

+FRUTA

14 Cal. 749 H.C.72 Lip.41P. 28

+ AZENARIO PUREA

+ TXAHAL XERRA OGI
ARRAILETAN PASATUTA

* AZENARIO RALLATUA

+* JOGURTA

* PURE DE ZANAHORIA

+ FILETE DE TERNERA EMPANADO
+ ZANAHORIA RALLADA'

* YOGUR

15 Cal. 859 H.C. 106 Lip. 38 P. 32

+ LEKAK PATATEKIN

¢+ LEGATZ SOLOMOA ERROMAKO
ERARA

* MAIONESA

* FRUTA

+ JUDIAS VERDES CON PATATAS

* LOMO DE MERLUZAA LA
ROMANA

* MAHONESA

* FRUTA

d

21 Cal. 829 H.C.105 Lip. 35 P. 32

* TXITXIRIOAK

+ PATATA TORTILA
BARRENGORRIEKIN LABEAN

+ URAZA
* FRUTA

'« GARBANZOS

* TORTILLA DE PATATAS Y
CHAMPINONES AL HORNO

+ LECHUGA
+* FRUTA

+ DILISTA EKOLOGIKOAK
* PATATATORTILALABEAN |
+ LAU URTAROKO ENTSALADA

« FRUTA o
eko

+ LENTEJAS ECOLOGICAS

* TORTILLA DE PATATAS AL HORNO

* ENSALADA CUATRO
ESTACIONES

+ FRUTA

16 Cal. 697 H.C. 74 Lip. 27 P. 44

+ KALABAZIN PUREA

+ TXAHAL GISATUA BARAZKI
SALTEATUEKIN

* JOGURTA

* PURE DE CALABACIN

+ GUISADO DE TERNERA CON
SALTEADO DE VERDURAS

+YOGUR

1

22 Cal. 702 H.C. 84 Lip. 28 P. 34 23 Cal. 727 H.C. 89 Lip. 29 P. 30

* MAKARROI INTEGRALAK * DILISTAK + PORRUSALDA ¢+ MINESTRONE ZOPA
TOMATEAREKIN * PATATA ETA KALABAZINEN - +S0LOMO ONTZUTUA OGI * ERRUSIAR TXAHAL XERRA
« LEGATZ XERRA LABEAN TORTILA LABEAN ARRAILETAN PASATUTA PIPER SALTSAN PATATEKIN
* LAUURTAROKO ENTSALADA +URAZA GORRIEKIN + BANILLAZKO NATILLAK
* FRUTA * FRUTA * FRUTA
+ MACARRONES == . *LENTEJAS * PORRUSALDA + SOPAMINESTRONE
INTEGRALES CON TOMATE * TORTILLA DE PATATAS Y + LOMO ADOBADO EMPANADO . + FILETE RUSO DE TERNERAEN
* FILETE DE MERLUZA AL HORNO CALABACIN AL HORNO CON PIMIENTOS ROJOS SALSA CON PATATAS
» ENSALADA CUATRO ESTACIONES + LECHUGA + FRUTA + NATILLA DE VAINILLA
+ FRUTA *FRUTA
27 Cal. 772 H.C. 124 Lip. 19 P. 33 28 Cal. 859 H.C. 106 Lip.-38 P. 31 29 Cal. 691 H.C. 71 Lip. 27 P. 46 3 0 Cal. 745H.C. 96 Lip. 26 P. 38
* ARROZ KANPEROA * TXITXIRIOAK + AZALORE PUREA * BABARRUN NABARRAK
* OILASKO IZTER ERREA + PATATA TORTILA LABEAN + TXAHAL ZANGARRA * LEGATZ FRESKOA ERROMAKO
¢+ AZENARIO RALLATUA +* LAU URTAROKO ENTSALADA PIPERRADAREKIN ERARA
+ FRUTA + FRUTA + JOGURTA + LIMOIA
+FRUTA
+ ARROZ CAMPESTRE * GARBANZOS + PURE DE COLIFLOR + ALUBIAS PINTAS
* MUSLO DE POLLO ASADO * TORTILLA DE PATATAS AL HORNO + ZANCARRON DE TERNERACON  + MERLUZA FRESCAA LA ROMANA
+ ZANAHORIA RALLADA * ENSALADA CUATRO PIPERRADA * LIMON
« FRUTA ESTACIONES *YOGUR « FRUTA
+ FRUTA
: : : : : + + Gure jogurtak beti km0 dira.
: : : H H + - Nuestn km0.
§ Il ; el o&q 5 § @ 3 a § : (:lg?if?&ijgaures siempre son km
§ : : : : /-_"" : : fstelehenelan ogi integrala jartzen dugu.
OGIINTEGRALA  EKOLOGIKOA ~ ARRAINFRESKOA  PLATERBERRIA  INTEGRALA g il
PAN INTEGRAL ECOLOGICO PESCADO FRESCO  PLATO NUEVO INTEGRAL

24 Cal, 788 H.C. 89 Lip. 29 P. 45

euskolabel patatarekin eta km0 arrautzarekin

+ Nuestras tortillas se hacen con patata euskolabel y con huevo km0.

SUSOIaN

OSTIRALA VIERNES

‘ 10 Cal. 724 H.C. 83 Lip. 25 P. 45
- *ELTZEKO ZOPA QUINOA ETA

ARRAUTZAREKINREKIN

+ ATUN TOMATEAREKIN
+FRUTA @
\

+ SOPADE COCIDO CON QUINOA
Y HUEVO

+ ATUN CON TOMATE

* FRUTA

17 Cal. 866 H.C. 127 Lip. 29 P. 30

* BABARRUN ZURIAK

* SAN JAKOBOA

* AZENARIO RALLATUA
* FRUTA

+ ALUBIAS BLANCAS

+ SAN JACOBO

+ ZANAHORIA RALLADA
* FRUTA

* BARAZKI MENESTRA
* BAKAILAOA TOMATEAREKIN
* FRUTA

* MENESTRA DE VERDURAS
+ BACALAO CON TOMATE
* FRUTA

31 Cal. 745H.C. 86 Lip. 30 P. 39

* HEGAZTI| ETA ELTZEKO ZOPA
IZARREKIN
* URDAIAZPIKO XERRA OGI ARRAILETAN

PASATUTA PIPER GORRIEKIN
* FRUTA

+ SOPADE AVE Y COCIDO CON
ESTRELLAS

+ FILETE DE PERNIL EMPANADO
CON PIMIENTOS ROJOS

* FRUTA




ASTELEHENA LUNES

W
EUSKO JAURLARITZA ¥

HEZKUNTZA, UNIBERTSITATE

ETA IKERKETA SAILA

ma

beai

)
¥ GOBIERNO VASCO

DEPARTAMENTO DE EDUCACION,

UNIVERSIDADES E INVESTIGACION

OTSAILA FEBRERO

ASTEARTEA MARTES

ASTEAZKENA MIERCOLES

OSTEGUNA JUEVES

SUSOIaN

OSTIRALA VIERNES

03 Cal. 683 H.C, 89 Lip.22P. 33 04 Cal. 946 H.C. 141 Lip. 35 P. 26 05 Cal. 779 H.C. 97 Lip. 27 P. 43

+ PATATAK ERRIOXAKO ERARA
* OILASKO IZTER ERREA

* LAU URTAROKO ENTSALADA
* FRUTA

+ PATATAS A LARIOJANA

+ MUSLO DE POLLO ASADO

* ENSALADA CUATRO
ESTACIONES

+ FRUTA

10 Cal. 725 H.C. 85 Lip. 34 P. 25

* ARROZA TOMATEAREKIN

* PATATA ETA BAKAILAU TORTILA

W,

LABEAN
* URAZA
+*FRUTA

+ARROZ CON TOMATE

+ TORTILLA DE PATATAS Y
BACALAQ AL HORNO

+ LECHUGA

*FRUTA

11 Cal. 696 H.C. 72 Lip. 36 P. 26

* HEGAZTI ETA ELTZEKO ZOPA
FIDEO EKOLOGIKOAREKIN
+ PATATA TORTILA BARRENGORRIEKIN LABEAN

* MAIONESA 0o
eko

* FRUTA

* SOPADEAVE Y COCIDO CON FIDEQ ECOLOGICO

+ TORTILLA DE PATATAS Y
CHAMPINONES AL HORNO

+ MAHONESA

+ FRUTA

* KALABAZA PUREA

+ LEGATZ XERRA ERROMAKO
ERARA

* TOMATE FRESKOA

* FRUTA

« PURE DE CALABAZA

+ FILETE DE MERLUZAALA
ROMANA— .

« TOMATE FRESCO

*FRUTA

18 Cal. 710 H.C. 76 Lip. 39 P. 20

* DILISTA EKOLOGIKOAK
* LEGATZ SOLOMOA SALTSA
BERDEAN ILARREKIN

* BANILLAZKO [}
eko

NATILLAK

+ LENTEJAS ECOLOGICAS
+ LOMO DE MERLUZA EN SALSA
VERDE CON GUISANTES

+ NATILLA DE VAINILLA

12 Cal. 819 H.C. 116 Lip. 26 P. 35

* MAKARROIAK ARRAUTZA
EGOSI ETA ATUNAREKIN

* OILASKO IZTER ERREA

+* LAU URTAROKO ENTSALADA

*FRUTA

* MACARRONES CON HUEVO
DURO Y ATUN

* MUSLO DE POLLO ASADO

+ ENSALADA CUATRO ESTACIONES

+ FRUTA

19 Cal. 822 H.C. 96 Lip. 26 P. 55

06 Cal. 748 H.C. 85 Lip. 32 P. 35

* BARAZKI PUREA

* TXAHAL XERRA OGI
ARRAILETAN PASATUTA

+ AZENARIO RALLATUA

* FRUTA

* PURE DE VERDURAS

* FILETE DE TERNERA EMPANADO
+ ZANAHORIA RALLADA

* FRUTA

13 Cal. 695H.C. 74 Lip. 30 P. 32

+ BARAZKI MENESTRA

* ERRUSIAR TXAHAL XERRA
SALTSAN BARAZKITXOEKIN

+ JOGURTA

* MENESTRA DE VERDURAS

* FILETE RUSO DE TERNERA EN
SALSA CON VERDURITAS

+ YOGUR

20 Cal. 723 H.C. 75Lip. 37P. 27

1703!.349 H.C.122Lip.24P.43

* BARAZKI PAELLA

* TXAHAL GISATUA BARAZKI
SALTEATUEKIN

* FRUTA

+ PAELLAVEGETAL

+ GUISADO DE TERNERA CON
SALTEADO DE VERDURAS

+ FRUTA

* ARRAIN ZOPA L

* PATATA ETA KALABAZINEN
TORTILA LABEAN

* LAU URTAROKO ENTSALADA

*FRUTA

+ SOPADE PESCADO

_+ TORTILLA DE PATATAS Y

CALABACIN AL HORNO
+ ENSALADA CUATRO ESTACIONES
* FRUTA

24 Cal. 716 H.C. 85 Lip. 25P. 43 25 Cal. 836 H.C. 106 Lip.35P. 32

* KALABAZIN PUREA
+ TXAHAL ZANGARRA
PIPERRADAREKIN

* FRUTA

+ PURE DE CALABACIN

+ ZANCARRON DE TERNERA CON
PIPERRADA

* FRUTA

+Ohar argigarria: Nutrizio-balorazioaren bidez emandako datuak orientagarriak dira, eta
iturri bibliografikoetan daude oinarrituta, erreferenziatzat 12 urte bitarteko haurrak hartuta.
Eskolako menuak energia-behar guztien % 30-35 inguru eman behar die haurrei. 12 urte
bitarteko haurrek egunean behar duten Energia Kopurua berriz, 2.500 kcal ingurukoa da.
Dena den, bakoitzaren nutrizio-premiak handiagoak edo txikiagoak izan daitezke sexuaren,

* BABARRUN NABARRAK

‘s PATATA TORTILA LABEAN
. * LAU URTAROKO ENTSALADA

* FRUTA

+ ALUBIAS PINTAS

* TORTILLA DE PATATAS AL HORNO

+ ENSALADA CUATRO
ESTACIONES

+* FRUTA

jarduera fisikoaren eta beste faktore balzuen arabera.

* TXITXIRIOAK ARROZAREKIN
+ SOLOMO RAGOUTA ILARREKIN
+ JOGURTA

* GARBANZOS CON ARROZ

* RAGOUT DE LOMO CON
GUISANTES

+YOGUR

26 Cal. 771H.C. 72 Lip. 40 P. 33

* PORRUSALDA

+* ALBONDIGAK SALTSAN
BARAZKITXOEKIN

* JOGURTA

+ PORRUSALDA

* ALBONDIGAS EN SALSA CON
VERDURITAS

+YOGUR

+ AZENARIO PUREA

* LEGATZ SOLOMOA ERROMAKO
ERARA

* URAZA

* FRUTA

* PURE DE ZANAHORIA

+ LOMO DE MERLUZAA LA
ROMANA

+ LECHUGA

+ FRUTA

27 Cal. 849 H.C. 113 Lip. 33 P. 32

* MAKARROIAK BARRENGORRI ETA
KALABAZINAREKIN SALTEATUAK
* LEGATZ FRESKOA ERROMAKO ERARA

+ AZENARIO RALLATUA < X;

*FRUTA

* MACARRONES SALTEADOS CON
CHAMPINON Y CALABACIN

+ MERLUZA FRESCA A LA ROMANA

+ ZANAHORIA RALLADA

* FRUTA

07 Cal. 902 H.C. 113 Lip. 28 P. 56

+ TXITXIRIOAK
+ BAKAILAOA TOMATEAREKIN
*FRUTA

* GARBANZOS
* BACALAO CON TOMATE
* FRUTA

14 Cal. 895H.C. 113 Lip. 29 P. 53

+ BABARRUN ZURIAK
* ATUN TOMATEAREKIN
* FRUTA

* ALUBIAS BLANCAS
+ ATUN CON TOMATE
+ FRUTA

21 Cal. 842 H.C. 126 Lip. 28 P. 29

* DILISTAK GAZTELAKO ERARA
* KROKETAK

* KETCHUPA

* FRUTA

+ LENTEJAS A LA CASTELLANA
+ CROQUETAS

+ KETCHUP

* FRUTA

28 Cal. 706 H.C. 93 Lip. 22 P. 39

* TXITXIRIOAK

+ OILASKO IZTER ERREA
* TOMATE FRESKOA
*FRUTA

+ GARBANZOS

+ MUSLO DE POLLO ASADO
+ TOMATE FRESCO

+ FRUTA

+Nota aclaratoria: Los datos ofrecidos a través de la valoracién nutricional son orientativos
basados en fuentes bibliograficas, tomando como referencia un grupo de edad de 12 aftos. El
men escolar debera aportar en tomo al 30-35% del total de las necesidades de energia. La
Cantidad Diaria Orientativa de Energia para un grupo de edad de 12 afios se estima en tomo a
2.500 Kcal, Las necesidades nutricionales de cada individuo pueden ser superiores o inferiores
basadas en su sexo, edad, nivel de acfividad fisica y otros factores.
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ASTELEHENA LUNES

MARTX0A MARZ0

ASTEARTEA MARTES ASTEAZKENA MIERCOLES OSTEGUNA JUEVES

04 Cal. 712H.C. 73 Lip. 32 P. 37 05 Cal, 819 H.C. 103 Lip. 34 P. 32

02 Cal. 697 H.C. 101 Lip. 27 P. 15 03 Cal. 859 H.C. 127 Lip. 30 P. 28

+* MINESTRONE ZOPA

+ ATUN ENPANADILLAK
+ AZENARIO RALLATUA
* FRUTA

+ SOPAMINESTRONE

+ EMPANADILLAS DE ATUN
+ ZANAHORIA RALLADA

+ FRUTA

09 Cal. 690 H.C. 79 Lip. 25 P. 41

* ARROZA TOMATEAREKIN + KALABAZA PUREA + DILISTA EKOLOGIKOAK
+ LEGATZ XERRA LABEAN * TXAHAL XERRA OGI + PATATA TORTILA LABEAN
* MAIONESA ARRAILETAN PASATUTAPIPER  « LAU URTAROKO ENTSALADA
+FRUTA GORRIEKIN «FRUTA ¥
+ JOGURTA eko
+ ARROZ CON TOMATE + PURE DE CALABAZA « LENTEJAS ECOLOGICAS
+ FILETE DE MERLUZAALHORNO  +FILETE DE TERNERA EMPANADO  * TORTILLA DE PATATAS AL
* MAHONESA CON PIMIENTOS ROJOS HORNO
+ FRUTA * YOGUR + ENSALADA CUATRO ESTACIONES
+ FRUTA

10 Cal. 815H.C. 95 Lip. 33 P. 40 11 Cal. 749 H.C. 87 Lip. 34 P. 30 12 Cal.934H.C.128Uﬁ.28F‘.48

+ BARAZKI PUREA + BABARRUN NABARRAK +HEGAZTI ETAELTZEKOZOPA  + ESPIRALAK TOMATEAREKIN
+ TXAHAL GISATUA BARAZKI + LEGATZ SOLOMOA ERROMAKO  FIDEO EKOLOGIKOAREKIN + OILASKO ESKALOPEA
SALTEATUEKIN ERARA « BATATATORTIA NDOLAR ETA GAZTAREKIN LABEAN GAZI-GOZO SALTSA ETA
« FRUTA + URAZA « LAU URTAROKO ENTSALADA ASIATAR BARAZKITXOEKIN
+FRUTA «FRUTA eké’ + JOGURTA
+ PURE DE VERDURAS + ALUBIAS PINTAS + SOPADE AVE Y COCIDO + ESPIRALES CON
+ GUISADO DE TERNERA CON + LOMO DE MERLUZAALA CON FIDEO ECOLOGICO ~ TOMATE :
SALTEADO DE VERDURAS ROMANA « TORTILLADE PATATAS CONPAVOY QUESOALHORNO' + ESCALOPE DE POLLO CON SALSA
«FRUTA + LECHUGA « ENSALADA CUATRO ESTACIONES AGRIDULCE Y VERDURITAS ASIATICAS
«FRUTA + FRUTA +YOGUR
16 Cal. 692 H.C. 85 Lip. 28 P. 28 17 Cal. 791 H.C. 116 Lip. 24 P. 35 18 Cal.831H.C.97 Lip. 36 P. 35 19
+ PORRUSALDA + MAKARROI INTEGRALAK + DILISTAK GAZTELAKO ERARA
+ ERRUSIAR TXAHAL XERRA TOMATEAREKIN + PATATA ETA KALABAZINEN ¥
SALTSAN BARAZKITXOEKIN ~ » OILASKO IZTER ERREA TORTILA LABEAN JA]A
+ FRUTA +LAU URTAROKO ENTSALADA  » TOMATE FRESKOA
+FRUTA + JOGURTA @
+ PORRUSALDA « MACARRONES @ + LENTEJAS A LA CASTELLANA
VFILETE RUSODE TERNERAEN  INTEGRALESCONTOMATE "=— . TORTILLA DE PATATAS Y FIESTA
SALSA CON VERDURITAS + MUSLO DE POLLO ASADO CALABACIN AL HORNO
+FRUTA + ENSALADA CUATROESTACIONES ~ « TOMATE FRESCO
+FRUTA +YOGUR

23 Cal. 886 H.C. 129 Lip. 35 P. 22 24 Cal. 898 H.C. 117 Lip. 27 P. 54 25 Cal. 725 H.C. 71 Lip. 32P. 38 26 Cal. 755 H.C. 104 Lip. 22 P. 41

+ BARAZKI PAELLA

* PATATA TORTILA LABEAN
* AZENARIO RALLATUA

* FRUTA

* PAELLA VEGETAL

* TORTILLA DE PATATAS AL
HORNO

+ ZANAHORIA RALLADA

* FRUTA

30 Cal. 709 H.C. 79 Lip. 27 P. 42

« TXITXIRIOAK ARROZAREKIN + BARAZKI MENESTRA + BABARRUN ZURIAK
* BAKAILAOA TOMATEAREKIN + TXAHAL XERRA OGI * OILASKO IZTER ERREA
* FRUTA ARRAILETAN PASATUTAPIPER  « PATATA FRIJITUAK (CHIPS
GORRIEKIN ERAKOAK)
+ JOGURTA *FRUTA
* GARBANZOS CON ARROZ + MENESTRA DE VERDURAS * ALUBIAS BLANCAS
+ BACALAO CON TOMATE * FILETE DE TERNERA EMPANADO  + MUSLO DE POLLO ASADO
+ FRUTA CON PIMIENTOS ROJOS "« PATATAS CHIPS
+YOGUR + FRUTA

3 1 Cal. 714H.C. 76 Lip. 28 P. 43

* PORRUSALDA
* SOLOMO RAGOUTA ILARREKIN
* FRUTA

* PORRUSALDA :

+ RAGOUT DE LOMO CON
GUISANTES

* FRUTA

o=

+ ELTZEKO ZOPA QUINOA ETA
ARRAUTZAREKINREKIN

* TXAHAL XERRA 0G| ARRAILETAN
PASATUTA PIPERRADAREKIN
+ BANILLAZKO NATILLAK

* SOPADE COCIDO CON QUINOAY HUEVO

* FILETE DE TERNERA EMPANADO. - #53;
CON PIPERRADA :

* NATILLA DE VAINILLA

SUSOIlan

OSTIRALA VIERNES

os Cal. 878 H.C. 100 Lip. 37 P. 39

* PATATAK ERRIOXAKO ERARA

. *ALBONDIGAK SALTSAN

ILARREKIN
* FRUTA

* PATATASALARIOJANA

* ALBONDIGAS EN SALSA CON
GUISANTES

+ FRUTA

13 Cal. 898 H.C. 109 Lip. 32 P. 51

* TXITXIRIOAK ESPINAKEKIN
* ATUN TOMATEAREKIN
* FRUTA

+ GARBANZOS CON ESPINACAS
+ ATUN CON TOMATE ;
+ FRUTA

20 Cal. 701 H.C. 72 Lip. 36 P. 27

* LEKAK PATATEKIN

+ LEGATZ XERRA ERROMAKO
ERARA

+ URAZA

* FRUTA

+ JUDIAS VERDES CON PATATAS

* FILETE DE MERLUZAA LA
ROMANA

+ LECHUGA

+ FRUTA

27 Cal. 694 H.C. 71 Lip. 36 P. 2? ;

+ LEGATZ FRESKOA ERROMAKO
ERARA

* FRUTA @

* PURE DE COLIFLOR

+ LECHUGA

* FRUTA

+ AZALORE PUREA
* URAZA
* MERLUZA FRESCAA LAROMANA




frutak edo ak
frutas o lacteos

karbohidratoak
hldraios dc carbono

R

PbDEMés camn . e

Hortalizas crudas o Iegumbres cocidas

Céreales” 7 R 0T j_

Pescado o huevo

Came o huevo Mi

Pescudo o carne magro

Ry T

itaminak
vitaminas

proteinak

proteinas
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3 sukd!dectcn sobera geratzen excedente alimentario en compostaje o donac

_sobrante alimentario desde nu stras cocinas hacia )
| sociales, entre otras. Todo ello en colaboracién con diversas
| entidades desde Ay_untomienfos hasta Orgonizacior‘l;

talleres y actividades de m?dicidn, transformacién  del

: l Gubernamentales. | i i
e nprQnuso 9'°b°|°“"”“ eta GARMSEN_ En este propdsito nos alineamos con el compromiso global de
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AUSOLAN ATXIKITA DAGO AUSOLAN, ESTA ADHERIDA A
ELIKAGAIAK ALFERRIK LA CAMPANA DE GOBIERNO

BOTATZEAREN AURKAKO VASCO PARA LA LUCHA
EUSKO JAURLARITZAREN -EZ CONTRA EL DESPILFARRO
KANPAINARL ELRAGAIAR ALIMENTARIO.

XAHUTZEARI Nuestra labor se presta al ASESORAMIENTO y

apoyo a las administraciones vascas en el
émbito del desperdicio de alimentos. Siendo
AGENTES para la sensibilizacién de nuestros

Gure zeregina da euskal administrazioei

AHOLKULARITZA ematea eta laguntzea
clikagaiak alferrik botatzearen arloan. Gure N © ko
Ikﬁjlmk‘ sEr:;fl;filszzg:zf::’;GnlLEAK_|zan|k. Rfﬁéﬁ#\‘:‘: alumnos con el fin de concienciarles sobre el
CiRagaIel SIINCa B EUSKABY impacto del despilfarro de alimentos y

kontzientziatzeko, eta LAGUNTZAILEAK izanik COLABORADORES en la elaboracién del Plan
ekintza plana lantzeko, eta egokitzat jotzen de Accién, asi como en la implementacién de

dituzten ekimenak inplementatzeko. aquellas iniciativas que estimen oportunas.



